
Назва напівфабрикатів Вид втрат при зберіганні 

та приготуванні 

Втрати при 

холодній 

обробці (%) 

Яловичина охолоджена 

(напівфабрикати великими 

шматками)  

при зберіганні 0,4 

при нарізанні  0,1 

Свинина охолоджена 

(напівфабрикати великими 

шматками) 

при зберіганні 0,2 

при нарізанні  0,1 

Баранина, козлятина, телятина 

охолоджені 

при зберіганні 0,4 

при нарізанні  0,2 

Печінка охолоджена яловича  при зачистці та нарізанні 7 

Печінка морожена яловича  при розморожуванні, зачистці 

та нарізанні 

17 

Печінка охолоджена свиняча, 

теляча  

при зачистці та нарізанні 5 

Печінка морожена свиняча, 

теляча  

при розморожуванні, розробці 

та нарізанні 

12 

 

Кури І категорії випотрошені 

охолоджені 

при розробці на м’якоть зі 

шкіркою 

40 

при розробці на м’якоть без 

шкірки 

57 

при розробці на 

напівфабрикати порційними 

шматками зі шкіркою та 

кістками 

31 

Філе курей охолоджене 

(вироблене промисловістю) 

при холодній обробці, 

порціонуванні 

— 

Стегенця курей охолоджені з 

кістками та шкіркою 

(вироблені промисловістю) 

при розробці на 

напівфабрикати порційними 

шматками зі шкіркою та 

кістками  

— 

 при розробці на 

напівфабрикати порційними 

шматками зі шкіркою без 

кісток 

33* 

 

 


